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2 SPIS RYSUNKOW

Nazwa rysunku Kod rysunku Skala
1 Kuchnia - rzut piwnicy RM-AR-B1-B-1500 1:100
2 | Kuchnia -rzut parteru RM-AR-00-B-1501 1:100

3 WYKAZ PROJEKTANTOW

Architektura

mgr inz. arch. Hanna Zamorska
upr. 4996/Gd/?1 POIA-PO-0034
mgr inz. arch. Matgorzata Wéjcik
upr. 4814/Gd/?1 POIA-PO-0572

Technologia kuchni

mgr inz. Anna Wozniak
upr. 18-BPiO/93
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4 DANE OGOLNE

Przedmiotem opracowania projektu technologicznego zaplecza kuchennego szkolnej stotdwki
jest rozwigzanie funkciji uwzgledniajace wskazdwki uzytkownika oraz wymagania nizej
cytowanych przepiséw prawa.

Szkota jest obiektem istniejgcym, ktdry bedzie rozbudowany i zmodernizowany.

Niniejsze opracowanie stanowi integralng czes¢ projektu budowlanego, ktérego przedmiotem
jest rozbudowa i przebudowa szkoty.

4.1 Podstawa opracowania

411 dane uzytkownika

4.1.2 podktady architektoniczne

4.1.3 Ustawa z dnia 25.08.2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia-D.U. nr 171, poz. 1225

414 Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 w/s
higieny srodkéw spozywczych — D.Urz.UE z dn. 30.04.2004, z pdzn. zmianami

4.1.5 Rozporzgdzenie Min. Infrastruktury z dnia 12.04.2002 w/s warunkdw technicznych, jokim
powinny odpowiadac¢ budynkiiich usytuowanie — D.U. nr 75, poz. 690, z pdzn. zmianami.

4.1.6 Rozporzgdzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26.09.1997 w/s ogdinych przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy, tekst jednolity — D.U. nr 169 z 2003, z pdzn. zmianami

4.1.7 najnowsze katalogi urzadzen technologicznych i mebli.

5 PROGRAM FUNKCJONALNY

Program produkciji zaplecza kuchennego zostat opracowany na podstawie informaciji
uzyskanej od uzytkownika.

W informaciji tej okreslono rodzaje positkdw, ilos¢ oséb zywionych, stan zatrudnienia oraz
praktykowany system wydawania positkdw.

| tak:

Sniadanie sktadajgce sie z kanapki (150g) i mleka w kartoniku wydawane bedzie 140 osobom;
obiad sktadajgcy sie z 2 dan: zupy (250ml) i Il dania (300g). soku (200ml) i deseru (do 250g) —
400 osobom;

podwieczorek sktadajgcy sie z owocu (do 250g), deseru (250ml) i napoju (200ml) — 100
osobom.

W szkole istnieje system wydawania positkéw na 3 tury po 15 minut, a dzieci przebywajace w
swietlicy spozywajq positki podczas pobytu w niej.

Praktykowane sq dwa sposoby podawania positkdw do stolikdw: przez personel lub pobieranie
z miejsca ekspedycji przez dzieci (samoobstugal).

Program ten zostat wpisany w zasadzie w powierzchnie dotychczas zajmowang przez kuchnie z
zapleczem oraz przylegle pomieszczenia administracyjno - szkolne, powiekszong o 3 magazyny
(napojéw, opakowan zwrotnych oraz warzyw i owocow).

Duzym utrudnieniem sq rowniez ograniczenia wynikajgce z uktadu tej czesci szkoty (Sciany
nosne kominowe, znaczne rdznice poziomdw w obrebie kondygnacii).

Dostawe towardw przewidziano platformg dzwigowq z poziomu terenu do poziomu piwnic,
natomiast dojscie personelu rozwigzano poprzez zewnetrzng klatke schodowq prowadzgcg z
poziomu terenu do piwnic.

W piwnicy usytuowano wydzielone miejsce przyjecia towardw, szafe na sprzet porzgdkowy i
srodki czystosci, biuro, przygotowalnie brudng warzyw i owocdw, produktdw suchych,

pomieszczenia mycia i dezynfekciji jaj, szafy magazynowe zasobdw, magazyn spozywczy z
urzgdzeniami chtodniczymi, pom. mycia ,,czystego” wozka transportowego (stuzgcego do
dostaw pdtproduktdw i surowcdw do kuchni) oraz szatnie personelu z miejscem higienicznego
spozywania positkéw, potgczona z weztem higieniczno — sanitarnym.

Prawa autorskie zastrzezone. Niniejszy projekt jest przedmiotem prawa autorskiego i chroniony jest autorskimi prawami
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Pomieszczenia: biura, przygotowalni brudnej oraz mycia i dezynfekcji jaj nie sq pomieszczeniami
przeznaczonymi na pobyt ludzi (w mysl definicji zawartej w w/w warunkach technicznych), tzn.
przebywanie tych samych oséb w ciggu doby nie przekracza w nich 2 godz.

Poziom piwnicy potgczono z parterem wewnetrzng klatkg schodowq oraz dzwigiem
towarowym (dostawa pdtproduktdw i surowcdw do kuchni).

Na poziomie parteru wydzielono zmywalnie naczyn stotowych, kuchnie zimna, kuchnie gorgcg
z ekspedycjq, a w korytarzu umieszczono szafe na sprzet porzgdkowy i srodki czystosci.

Sala konsumpcyjna przeznaczona jest dla 120 oséb (projektuje sie ustawienie 30 stolikdw, po 4
osoby przy kazdym).

Brudne naczynia stotowe odktadane sg na wdozki transportowe i odwozone przez personel do
zmywalni. Wszystkie wézki transportowe nalezy oznakowad.

Pomieszczenia kuchni i zaplecza wyposazone bedqg w niezbedny sprzet technologiczny, meble
ze stali nierdzewnej, Zziewozmywaki i umywalki do mycia rgk, co szczegdtowo przedstawiono na
rysunkach technologicznych i w tabelarycznym zestawieniu.

6  OPIS PROCESOW TECHNOLOGICINYCH

W obrebie zaplecza kuchennego wystepowaé bedg nastepujgce czynnosci technologiczne:
e przyjecie surowcow i towardw handlowych

e magazynowanie przyjetych towardw i surowcow

e pobieranie potfabrykatdw z przygotowalni i surowcdw z magazynu — do produkciji
e Czyszczenie warzyw i owocow

e mycie i dezynfekcjajqj

e obrébka wstepna czysta warzyw, miesa, ryb

e oObrébka termiczna potfabrykatdw i surowcdw

e ekspedycja potraw

e zZmywanie naczyn i sprzetu kuchennego

e zmywanie naczyh stotowych

e usuwanie odpadkdéw poprodukeyjnych i pokonsumpcyjnych

e czyszczenie pomieszczeh zaplecza kuchennego.

7  LATRUDNIENIE

Zgodnie z informacjg uzyskang od uzytkownika, w kuchni szkolnej zatrudnione sq same kobiety -
kucharka, pomoce kuchenne, intendentka - razem 6 oséb.

Praca jednozmianowa.
8  TABELARYCINE ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA TECHNOLOGICINEGO

Oznacz. Nazwa urzqgdzenia Wymiary [mm] Zasil. Moc Uwagi
na rys.
1 2 3 4 5 6
PIWNICE

PRZYJECIE TOWARU

1 Wozek transportowy surowcow 800x600x850 Wszystkie
(wbrudny”) meble winne
by¢ ze stali
nierdzewnej
Waga magazynowa do 150kg 420x635x765 230V 0,TkW
Umywalka do mycia rgk 430x430x200
Zamykany pojemnik na odpadki
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KOMUNIKACJA

5 Szafa na sprzet porzgdkowy i
Srodki czystosci ze zZiewem
zawieszonym 0,5m nad posadzkq,
regatem; drzwi suwane

1600x500%x1800

SZATNIA PERSONELU

Dwudziatowa szafa ubraniowa

400x500x1800

Szafa na zapasowq odziez

400x500x1800

ochronng
8 Krzesto zmywalne
9 Stolik do spozywania positkdw 900x600x850
10 Stoét - szafka 1200x500x850
11 Zlewozmywak z ociekaczem, na | 800x500x850
szafce
MAGAZYN NAPOJOW
12 Podest magazynowy 1100x500
13 Regat magazynowy, poiki 1100x500%1800
petne
MAGAZYN OPAKOWAN ZWROTNYCH
14 Podest magazynowy 1000x500
12 Podest magazynowy 1100x500
15 Podest magazynowy 700x500
MAGAZYN WARZYW | OWOCOW
16 Zasiek na ziemniaki 2200x800x800
12 Podest magazynowy 1100x500
17 Regat magazynowy, potki 1100x500x1800
gretingowe
18 Regat magazynowy, potki 500x500x1800
gretingowe

PRZYGOTOWALNIA BRUDNA WARZYW | OWOCOW

warzywa i owoce,

19 Podest magazynowy 1000x500
20 Obieraczka do ziemniakdw, poj. | @500 230V/ | 0,37kW | Ustawi¢ nad
15kg, z tapaczem miazgi 400V wpustem
podtogowym
21 Stét z potka, Zlewozmywakiem 2- | 1900x700x850
komorowym i blokiem szuflad
22 Pojemnik na odpady z pokrywq, | @375, H 500
na kétkach
23 Umywalka do mycia rgk 430x430x200
24 Stét z potkq, zZlewozmywakiem 1- | 1600x700x850
komorowym i blokiem szuflad
25 Szafa chtodnicza na miekkie 720x780x2000 230V 0,37kW
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poj. 6001, zakres temp. 0/+10°C

BIURO
26 Szafa na dokumenty zaktadu Pozostate
wyposazenie
typowo

biurowe, krzesto

zmywalne

MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH

27 Regat magazynowy, pbtki petne 1300x500x1800
28 Regat magazynowy, pétki petne 1000x500x1800
29 Regat magazynowy, pdtki petne 1000x500x 1800
30 Podest magazynowy 900x500

POMIESZCZENIE MYCIA | DEZYNFEKCJI JAJ

31 Szafa chtodnicza na jgja, poj. 703x620x1755 230V 0,14kW
4001, zakres temp. +2/+10°C
32 Stot z podtka i Zlewozmywakiem 1400x700x850
1-komorowym
33 Naswietlacz UV dojqj, 360x530x245 230V 0,08kW
szufladkowy
34 Pojemnik na odpadki na @375, H 500
kétkach, z pokrywkg
35 Umywalka do mycia rgk 430x430x200
KOMUNIKACJA
36 Szafa magazynowa zasobow, 2500x700x2000
drzwi suwane
37 Woézek transportowy z pdtkami 800x600x850 Wézki muszq
»czysty” —do transportu by¢ oznaczone
potproduktdw z przygotowalni i
surowcow z magazyndw —
dzwigiem — do kuchni
POMIESZCZENIE MYCIA ,,CZYSTEGO” WOZKA TRANSPORTOWEGO
| 38 ‘ Potka na Srodki czystosci ‘ 800x15 | ‘
POMIESZCZENIE MYCIA ,,CZYSTEGO” WOZKA TRANSPORTOWEGO
| 38 ‘ Potka na Srodki czystosci ‘ 800x15 | ‘
MAGAZYN SPOZYWCZY Z URZADZENIAMI CHLODNICZYMI
39 Szafa chtodnicza na migso, poj. | 720x780x2000 230V 0.37kW
600I, zakres temp. 0/+10°C
40 Szafa chtodnicza na wedliny, 720x780x2000 230V 0,37kW
poj. 600I, zakres temp. 0/+10°C
41 Szafa chtodnicza na nabiat, poj. | 720x780x2000 230V 0,37kW
600I, zakres temp. 0/+10°C
42 Szafa mroznicza, poj. 600, zakres | 720x780x2000 230V 0,75kW
temp. -15/-22°C
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43 Szafa chtodnicza na ryby, poj. 703x620x1755 230V 0,32kW
600I, zakres temp. -6/+6°C

44 Stoét z potkq i Zlewozmywakiem 1700x600x850
1-komorowym

45 Umywalka do mycia rgk 430x430x200

46 Pojemnik na odpadki na @375, H 500
kétkach, z pokrywqg

47 Szafka wiszgca, drzwi suwane 1700x400x600

PARTER

ZMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH

48 Wézek fransportowy do 800x600x850 Wézki muszq
brudnych naczyn stotowych, by¢ oznaczone
dwupoziomowy

49 Pojemnik na odpadki na @375, H 500 Pod otworem
koétkach, z pokrywg stotu nr 50

50 Stot z otworem 600x600x850

51 Zlewozmywak z otworem @90, w | 600x600x850 230V kW
otworze zamontowany
rozdrabniacz odpadkdw
organicznych

52 Zlewozmywak z pétka, baterig 600x600x850
sztorcowq z prysznicem

53 Zmywarka kapturowa z 735x815x1507 400V 12,1KW | Temp. wody
automatycznym zmiekczaczem 3N zasilajgcej 50°C
wody 40Hz

54 Stét z potkg na kosze 1600x500x850

55 Dwustronnie zamykana szafa 1300x700x1800
przelotowa na czyste naczynia,
drzwi suwane

56 Dwustronnie zamykana szafa 1100x600x1800
przelotowa na czyste naczynia,
drzwi suwane

KUCHNIA ZIMNA

57 Stét z potkq i Zlewozmywakiem 1- 1400x700x850
komorowym i blokiem szuflad

58 Umywalka do mycia rgk 430x430x200

59 Pojemnik na odpadki na @375, H 500
kotkach, z pokrywq

60 Stét chtodniczy poj. 4151, zakres 1718x700x850 230V 0,335%kW
temp. -2/+8 °C, 2 drzwi, 2
szuflady

61 Stot — szafka z blokiem szuflad 1300x700x850

62 2-palnikowa kuchnia gazowa z | 800x700x850 Moc Przytqcze
ptytq grzewczqg na szafce gazowa | gozu R 2"

16,5kW

63 Przy$cienny okap wentylacyjny z | 1000x800x500

filtrem i o$wietleniem
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KORYTARZ
64 Szafa na sprzet porzadkowy i
srodki czystosci ze zlewem
zawieszonym na 0,5m nad
posadzkg i regatem
KUCHNIA GORACA
65 Patelnia gazowa, poj. misy 50 800x700x850 Moc Przytqacze
gazowa | gazu R %"
10,0kW
Patelnia elekiryczna, poj. misy 800x700x850 3NPE 9,0kW Alternatywnie
50l 230V/ do poz. 65
400V
66 Przy$cienny okap wentylacyjny z | 1600x800x500
filtrem i oSwietleniem
67 Trzon kuchenny gazowy z 800x700x850 NPE Moc Przytqcze
piekarnikiem, 4 palnikowy 230V gazowa | gazu R 3/4”
50HZ 30kW
Trzon kuchenny 4-ptytowy, 800x700x850 3NPE 16,3kW Alternatywnie
piekarnikiem 230V/ do poz. 67
400V
50HZ
68 Kociot warzelny elektryczny, poj. | 800x700x850 3NPE 12,5kW Przytqcze
80l 230V/ zimnej wody
400V
50HZ
69 Stét z potkg 400x700x850
70 Przy$cienny okap wentylacyjny z | 1700x1700x500
filtrem i oSwietleniem
71 Umywalka do mycia rgk 430x430x200
72 Stot z potkg 1100x600x850 Sciana w
otworze
ekspedycyjny
m do wys.
85cm,
wykonczona
glazurg lub
blachg
stalowq
73 Stét — szafka, drzwi suwane 1000x600x850
74 Stoét z blokiem 4 szuflad 800x600x850
75 Stot 700x600x980
76 Stét chtodniczy, zakres temp. 1350x700x850 230V 0,34kW
+2/+10°C, wewnqtrz komory
ruszt GN 1/1, na gotowe
potrawy
77 Stot — szafka z 1-komorowym 1050x600x850
zZlewozmywakiem
78 Stoét z pdtkg i 1-komorowym 1050x600x850
zZlewozmywakiem
79 Pojemnik na odpadki na @375, H 500
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kétkach, z pokrywqg
80 Regat ociekowy 600x600x1800
81 Basen do mycia naczyn i sprzetu | 800x600x850
kuchennego z filtrem i
sztorcowq bateriq z prysznicem i
wylewkqg
82 Stét z potkg 800X600X850
EKSPEDYCJA POTRAW
83 Taboret elektryczny, ptyta @400 | 600x650x720 3NPE 4,8kW
230V/
400V
50Hz
84 Przyécienny okap wentylacyjny z | 1300x800x500
filtrem i o$wietleniem
85 Lada wydawcza z pétkg ~5300x700x850 Wg projektu
wnetrz
86 Stét chtodniczy 2-komorowy 1200x600x580 230V 0,30kW
87 Witryna chtodnicza (ustawiona 1085x396x246 230V 0,23kW
na stole chtodniczym), zakres
temp. +1/+5°C, z szybq gietg
88 Umywalka do mycia rgk Wg projektu
whneftrz
UWAGI:
1. Nalezy uszczelni¢ przeswity pomiedzy szafami przelotowymi na czyste naczynia (ozn. nr 55
i 56) a przegrodami budowlanymi w zmywalni naczyn stotowych
2. Wszystkie umywalki do mycia rgk nalezy wyposazy¢ w armature z biezgcg zimng i cieptqg
wodaq, srodki do mycia rgk i do ich higienicznego suszenia.
3. Do zmywarki naczynh stotowych winna by¢ doprowadzona zmiekczona woda
4, Przy stotach roboczych w kuchni zimnej i gorgcej oraz w przygotowalniach brudnych w

piwnicy nalezy zamontowac¢ gniazda witykowe umozliwiajgce podtgczenie ruchomego
sprzetu (w kuchnia np. kutra, rozdrabniacza warzyw, robota kuchennego, krajalnicy

chleba, wedlin, sera itp.)

Prawa autorskie zastrzezone. Niniejszy projekt jest przedmiotem prawa autorskiego i chroniony jest autorskimi prawami
osobistymi i autorskimi prawami majatkowymi jako ,utwdr architektoniczny, architektoniczno — urbanistyczny i urbanistyczny”
na podstawie Ustawy z dnia 4 lutego 1994 r o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz. U. nr 80 z 2000 r., poz. 904).
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9
9.1

9.2

WYTYCZNE DLA BRANZ PROJEKTOWYCH

Branza ogdinobudowlana

911

podtogi — wykona¢ z materiatdw nieprzepuszczalnych, nienasigkliwych, nietoksycznych,
zmywalnych i nieéliskich, ze spadkami do wpustdw podtogowych wskazanych na rysunkach
technologicznych;

sciany — wykonczy¢ materiatami zmywalnymi, nietoksycznymi, gtadkimi do wys. 2,0m w
obrebie catego zaplecza wraz z ekspedycjq. Narozniki Scian zabezpieczy¢ przed
uszkodzeniami;

sufity i zamocowane w gdérze elementy — wykonac w sposdb zapobiegajacy gromadzeniu
sie brudu i ograniczajgcy kondensacje pary;

okna - winny by¢ tatwe do czyszczenia, o konstrukcji zapobiegajgcej gromadzeniu sie
brudu oraz umozliwiajgcy zamontowaniu tatwo dajgcych sie zdjgé do czyszczenia siatek
ochronnych przeciw insektom;

drzwi — winny by¢ tatwe do czyszczenia, o powierzchniach gtadkich, zmywalnych. Drzwi
prowadzgce z zewngtrz do zaplecza, na poziomie piwnic i parteru, nalezy wykona¢ jako
metalowe.

Branza instalacyjna

o wszystkie instalacje powinny by¢ prowadzone w bruzdach podtynkowych lub obudowane;
e w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynach zywnosci i ekspedycji nie nalezy
przewidywac otwordw rewizyjnych.

9.2.1
9.2.1.1

instalacje wodne i kanalizacyjne:

wode zimng i cieptq doprowadzi¢ do wszystkich urzgdzen i przybordw, zgodnie z rysunkami
technologicznymi i tabelarycznym zestawieniem wyposazenia technologicznego. Woda
zimna i ciepta winna by¢ réwniez doprowadzona do zawordw czerpalnych ze ztgczkg do
weza w pomieszczeniach:

e przygotowalni brudnej warzyw i owocodw

e pom. mycia i dezynfekcji joj

¢ mycia wébzka transportowego

*  mMag. spozywczego z urzqgdzeniami chtodniczymi

e przyjecia towardéw

e zmywalni naczyh stotowych

e kuchnizimnej

e kuchni gorgce;.

Woda zimna powinna spetnia¢ wymagania jak dla wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,
okreslone w odrebnych przepisach.

Na instalacji doprowadzajgcej wode zimng i cieptg do urzgdzenh technologicznych zamontowac
zawory antyskazeniowe.

9.2.1.2

9213

9.2.14

9.2.1.5
9.2.2

Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele technologiczne
przyjmuje sie 150001=15m3/d

Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele porzgdkowe, przy zatozeniu 2 zmywan/dobe
wyniesie 8,06m3/d

Orientacyjne zapotrzebowanie wody na cele higieniczno — sanitarne personelu zaplecza
kuchennego
wyniesie 5,40m3/d

Udziat cieptej wody o temp. ok. +55°C w ogdinym zapotrzebowaniu okresla sie na ok. 60%
scieki technologiczne:

llo$¢ sciekdw technologicznych przyjmuje sie na poziomie ok. 95% zuzywanej wody
technologiczneji 100% zuzycia wody dla celdéw porzgdkowych:

15x 0,95+ 8,06 =22,31m3/d
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Prawa autorskie zastrzezone. Niniejszy projekt jest przedmiotem prawa autorskiego i chroniony jest autorskimi prawami

osobistymi i autorskimi prawami majatkowymi jako ,utwdr architektoniczny, architektoniczno — urbanistyczny i urbanistyczny”
na podstawie Ustawy z dnia 4 lutego 1994 r o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz. U. nr 80 z 2000 r., poz. 904).
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9.23
9.2.3.1

9.23.2

9.2.3.3

9.24

9.2.5

Scieki technologiczne z pomieszczen produkcyjnych i zmywalni naczyh stotowych nalezy
oczyscic z ttuszczu przed wprowadzeniem do sieci kanalizacji sanitarnej, w tapaczu
usytuowanym zgodnie z wymaganiami §36 w/w warunkéw technicznych.

Wszystkie wpusty podtogowe w pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalni naczyh nalezy
wyposazy¢ w kosze zatrzymujgce odpadki.

Instalacje elekiryczne:

Oswietlenie $wiattem elektrycznym — zgodnie z obowigzujgcymi normami. Stanowiska pracy
winny by¢ oswietlone rownomiernie, nie powodujgc zacienienia. Oswietlenie powinno
zapewniac wtasciwe oddawanie barw.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiadac szczelne oprawy ze wzgledu na mycie
pomieszczeh wodg. Punkty swietine w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynach
zywnosci, zmywalni naczyn stotowych i ekspedyciji potraw nalezy zabezpieczy¢ przed
rozpryskiwaniem szkta.

Energie elekiryczng nalezy doprowadzi¢ do wszystkich urzadzen zgodnie z DTR.

Wspdtczynnik wykorzystania urzgdzen wynosi ok. 0,8. Wskazane jest zapewnienie ok. 15-20%
rezerwy.

Orientacyjne zapotrzebowanie energii elekirycznej, przy zatozeniu, ze wszystkie urzgdzenia
sq elektryczne wyniesie 102,745kW. Przy zatozeniu podtqczenia czesci urzqadzen,
wskazanych w tabelarycznym zestawieniu, do instalacji gazowej — zapotrzebowanie na
energie elektryczng wynositoby ok. 52,1kW

Instalacje gazowe:

Przy zatozeniu podtgczenia wszystkich wskazanych urzqgdzen do sieci instalaciji gazowej
zapotrzebowanie mocy gazowej wyniesie ok. 99,5kW.

Zaktada sie sprawnos¢ urzgdzeh na ok. 0,8.
Instalacja wentylacji mechanicznej:
Wentylacje mechaniczng nawiewno — wywiewng nalezy zapewni¢ w pomieszczeniach:

e przygotowalni brudnej owocdw i warzyw

nawiew ok. 5 wymian/godz.

wywiew ok. 7 wymian/godz.
e myciaidezynfekcjijqj

nawiew ok. 3 wymian/godz.

wywiew ok. 5 wymian/godz.
¢ mycia wozkdw

nawiew ok. 5 wymian/godz.

wywiew ok. 7 wymian/godz.

*  mag. spozywczy z urzqgdzeniami chtodniczymi
z bilansu cieplnego od urzadzeh
¢ zmywalnia naczynh stotowych

nawiew ok. 7 wymian/godz.

wywiew ok. 10 wymian/godz.
e kuchnia zimna

nawiew ok. 5 wymian/godz.

wywiew ok. 7 wymian/godz.

e kuchnia gorgca
krotno$¢ wymian przyja¢ z bilansu cieplnego od urzgdzen, lecz nie mniej niz 15
wymian/godz.

e sala konsumpcyjna stotowki
przyja¢ nadcisnienie przy zatozeniu min. 30m3/godz./miejsce konsumpcyjne.

Wentylacje pozostatych pomieszczeh nalezy rozwigzac zgodnie z warunkami technicznymi
oraz przepisami ogdinymi bhp.
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Prawa autorskie zastrzezone. Niniejszy projekt jest przedmiotem prawa autorskiego i chroniony jest autorskimi prawami
osobistymi i autorskimi prawami majatkowymi jako ,utwdr architektoniczny, architektoniczno — urbanistyczny i urbanistyczny”
na podstawie Ustawy z dnia 4 lutego 1994 r o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz. U. nr 80 z 2000 r., poz. 904).
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Przyjety system wentylacyjny powinien wyklucza¢ mozliwos¢ przeptywu powietrza z obszaru
zanieczyszczonego do obszaru czystego, przedostawania sie zapachdw z zaplecza do sal
konsumpcyjnych oraz umozliwia¢ tatwy dostep do filtrdw i innych cze$ci wymagajgcych
czyszczen lub wymiany.

9.2.6 Instalacja ogrzewania:
We wszystkich pomieszczeniach nalezy stosowad grzejniki gtadkie, tatwe do czyszczenia.

Zalecane temperatury wewngtrz niektérych pomieszczen (w °C):

e przygotowalnia brudna warzyw i owocoéw +18/+20
e magazyn napojow +10/+12
e magazyn warzyw i owocow +4/+10

e magazyn produktdéw suchych +15/+18
e mycie i dezynfekcjajqgj +18/+20
e kuchnia zimna +18/+20
e kuchnia gorgca +20/+24

W pozostatych pomieszczeniach nalezy utzymywac temperature zgodnie z PN.
10 ODPADY

Odpady poprodukcyjne i pokonsumpcyjne z zaplecza kuchennego i zmywalni nalezy
wynosi¢ w zamknietych pojemnikach do wydzielonego miejsca gromadzenia odpaddw
statych wskazanego w projekcie budowlanym — cze$¢ architektoniczna.

Czas wynoszenia odpadkdw nie moze kolidowac z czasem dostaw towardw.

Gospodarka odpadami winna by¢ podporzgdkowana wymaganiom obowigzujgcej
ustawy o odpadach i rozporzqgdzeh wykonawczych.

Autor opracowania
mgr inz. Anna Wozniak
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